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Editorial

P
ublicaba recientemente el ABC de Andalucía una 
entrevista a Javier Frutos, presidente de la Fede-
ración de Empresarios de Hostelería de Andalucía, 
de la que Ashal es miembro y con el que coincido 

plenamente, que pronostica un verano record en cuanto a 
cifras de empleo en el sector, que se consolida como motor 
económico en la región pese al lastre de la rentabilidad y la 
imperiosa necesidad de atraer a profesionales cualificados. 
Manifiesta Javier que si bien es verdad que en general el año 
está siendo un buen año, incluso en comparación con la fac-
turación de 2019, lo cierto es que los niveles de rentabilidad 
no son equiparables aun. Frutos hace un llamamiento, al que 
se adhiere Ashal y toda la Hostelería de Andalucía, en el sen-
tido de que se necesita personal, sobre todo cualificado, en 
línea con la búsqueda de la calidad que está persiguiendo 
el sector, indicando que la hostelería se tiene que ver como 
una oportunidad para acceder al mercado laboral y poder de-
sarrollarse personal y profesionalmente porque el profesional 
que cuenta con formación y tiene años de experiencia, con 
esta falta de mano de obra cualificada, está recibiendo suel-
dos bastante decentes.

Pedro Sánchez-Fortun Sánchez
Presidente de Ashal

En otro orden de cosas, en este periodo electo-veraniego 
en el que nos encontramos, con unas elecciones municipales 
celebradas recientemente y unas generales en puertas, vol-
vemos a solicitar a nuestros representantes políticos a todos 
los niveles que prioricen los intereses de nuestros municipios y 
nuestra provincia, para hacerlos atractivos y accesible respec-
tivamente a quienes decidan visitarnos. Y una vez aquí esos 
turistas, la gastronomía, el buen servicio, la inmejorable planta 
hotelera, esos escenarios naturales y monumentales poco co-
nocidos, harán el resto para que no duden en volver a visitarnos 
en la próxima oportunidad que tengan.

Desde Ashal seguimos con el objetivo de dinamizar la hos-
telería almeriense a través de la gastronomía, organizando el I 
Campeonato Provincial Ashal Tapas al que confiamos un futuro 
esperanzador de cara a poner en valor a nuestros chefs o la 
Ruta De Tapas por Almería que sigue contando con el apoyo de 
muchos adeptos que valoran con su asistencia a los estableci-
mientos este recurso gastronómico tan nuestro. Nuestro agra-
decimiento a los asociados que apoyan con su participación 
este tipo de actuaciones así como a nuestros patrocinadores 
por hacerlas posibles para todos aquellos que lo deseen.

La Hostelería como motor 
económico de Andalucía
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El espía de Ashal

ABRIL 2023

Reunión de Hostelería 
de Andalucía en Úbeda 

(Jaén)

CONVENIO DE COLABORACION CON EL AYUNTAMIENTO DE ALMERIA PARA IMPLANTACIÓN 
DE PROTOCOLO CONTRA EL ACOSO SEXUAL EN ESTABLECIMIENTOS DE HOSTELERÍA

SORTEO DE HORARIOS Y 
UBICACIONES DEL CAMPEONATO 

PROVINCIAL ASHAL TAPAS

MEET IN LEI 

Donde se abordaron distintos asun-
tos entre los que destacan el balance de 
la Semana Santa, etc.  

En presencia de la Diputada Provin-
cial,  Maria Luisa Cruz y de Ignacio Ma-
nuel Barbulo, director regional de Ma-
hou San Miguel de Andalucía, así como 
de miembros del jurado, se formalizó el 
sorteo de ubicaciones y horarios de par-
ticipación en el I Campeonato Provincial 
Ashal Tapas.

El II Foro de Empresas Turísticas 
impulsado por el Ayuntamiento de Al-
mería congregó a cerca de un centenar 
de empresas (entre ellas, Ashal), en el 
Palacio de Congresos y Exposiciones 
de El Toyo para debatir y analizar el fu-
turo del sector turístico. El acto incluyó 
igualmente la entrega de certificaciones 
de calidad a algunas de nuestras em-
presas asociadas a las que desde aquí 
damos la enhorabuena.
FOTOS CEDIDAS POR TALLER AGENCIA 

FORO DE EMPRESAS 
TURÍSTICAS DE ALMERIA

Hotel Catedral.

Hotel Barceló Cabo Gata.

Hotel Plaza Vieja & Lounge.

Avenida Hotel.

Hotel Nuevo Torreluz.
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El espía de Ashal

MAYO 2023

Finalistas con el jurado y patrocinadores. 

Todos los participantes -  Campeonato Prov. Ashal Tapas.

I CAMPEONATO PROVINCIAL ASHAL TAPAS

E
l chef Tolo Castillo de Casa Rafael (Huércal de Al-
mería) y su ‘Gamba roja con tomate y pepino’ ha 
sido el ganador del I Campeonato Provincial ASHAL 
Tapas tras superar la segunda fase del concurso 

celebrado en la tarde del lunes 22 de mayo  en el Espacio 
Gastronómico de la Plaza del Mercado Central de Almería.

 El periodista David Baños, dirigió  el acto en el que parti-
ciparon junto al ganador Rocío Scaglione, de Il Capo Mangia, 
con su ‘Sardina de la tierra rellena’ e Isabel Molina, del Res-
taurante Juan Moreno (Vera), con un ‘Rodaballo cítrico con 
torreznos’.

 A pesar de la dificultad de la elección debido a la alta 
calidad de las propuestas gastronómicas presentadas, el jura-
do formado por Antonio Gázquez, del Restaurante Las Eras; 
Patricio Úbeda, del Restaurante Blanca Brisa que representó 
a ASHAL en la edición Madrid Fusion de este año; Yolanda 
García, chef de Gastroconciencia y Juan Fernández, de la Es-
cuela de Hostelería, optó por dar el premio a Tolo Castillo que, 
de esta manera, será quien represente a Almería en la edición 
Madrid Fusion de 2024 o un certamen similar que decida la 
Federación Nacional Hostelería España en su momento.

 Esta segunda fase del campeonato fue retransmitida por 
Andalucía Directo y el propio canal de Instagram @ashal.al-
meria. El jurado destacó el nivel “sobresaliente” de los cocine-
ros y la gran calidad de los platos elaborados con productos 
de la tierra. 

Al acto también acudieron la diputada de Promoción 
Agroalimentaria, María Luisa Cruz Escudero y el concejal de 
Promoción de la Ciudad, Jesús Luque López.

Desde estas líneas queremos reconocer a todos los chefs 
que han participado en esta edición del Campeonato, con-
cretamente a: Ramón Venzal, de Los Barquicos (Carboneras); 
Ángel Hernández, de El Terrao;  David Hernández y Hector 
García, de Katsu; Juan Ramón Sánchez, de Cervecería 4J; 
Pablo Asensio, de Grupo La Mala, Larbi Chouaibi, de Majare-
ta Neotaberna   y Ginés Peregrín, que regenta un restaurante 
con su nombre en la capital
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El espía de Ashal

MAYO 2023

GALA DE LA HOSTELERÍA 2023

Premiados en la Gala.

U
nidad del sector para afrontar los nuevos desafíos 
y diálogo y colaboración con las administraciones 
para que defiendan la hostelería reglada fueron 
dos de los mensajes claves que quiso trasladar  el 

presidente de Ashal, Pedro Sánchez-Fortún, durante la cele-
bración de una gala a la que asistieron cerca de 200 personas 
y en la que se rindió homenaje a empresarios, trabajadores, 
jóvenes cocineros y a título póstumo al que fuera presidente 
de la asociación, Diego García.

La ceremonia, celebrada en las instalaciones del Club de 
Mar y conducida por el periodista David Baños, arrancó con 
las palabras de Sánchez-Fortún quien puso en valor la impor-
tancia de la asociación, “a pesar de los desafíos y obstáculos 
como los que recientemente han acontecido”. 

Reconoció que el futuro se presenta con nuevos escena-
rios, a veces inciertos, en refencia a la competencia desleal 
que los empresarios hosteleros sufren “con casas particulares 
que se convierten de la noche a la mañana en restaurantes” 
o “cortijos reconvertidos en salones de celebraciones” por lo 
que instó a las administraciones públicas para que “defiendan 
al sector de la competencia desleal y desvergonzada.

Sánchez-Fortún tuvo palabras de elogio para todas las 
personas que  fueron homenajeadas y de agradecimiento 
para patrocinadores y colaboradores.

Se entregraron reconocimientos a los socios de honor de 
ASHAL, es decir, a todos aquellos que cumplen 25 años liga-
dos a la asociación: 

Chiringuito El Tío Pepe, cuya trayectoria está ligada a El 
Zapillo y Paseo Marítimo de Almería. José Membrive lleva 51 
años trabajando en un chiringuito que ahora mantiene a tra-
vés de sus hijos.

Hotel Casa de los Arcos, de Vélez Blanco, que inició su 
trayectoria en 1998 y ofrece una acogedora estancia con 14 
habitaciones en un entorno privilegiado de la Sierra de María. 
En la actualidad está dirigido por Sandra Schimanmsky.

Cristóbal Pérez y Teresa Martínez recogieron el premio de 
ASHAL por el Hotel Almirez, ubicado en pleno corazón de la 
Alpujarra almeriense, en Laujar de Andarax, un lugar donde 
poder disfrutar de la gastronomía de la zona e inlcuso de un 
exquisito vino de elaboración propia.

Y aunque no pudieron asistir al acto también han recibi-
do su premio Alberto Requena por Restaurantes McDonalds; 
David García, por Jarapa y Tren de Largo Recorrido y Antonio 
López, de Chiringuito El Charco en Cabo de Gata.

Los dos trabajadores homenajeados en esta gala “por su 
profesionalidad y calidad humana” han sido Francisco Galera 
Ramos, de Restaurante Quesería-La Galatea y María Victoria 
López, de Mesón Restaurante Sierra Alhamilla-Pechina.

De la misma manera, Hogar Hotel Almería SL, empresa 
familiar creada por Carlos Zapata y que ahora dirige su hijo 
David ha cumplido 25 años colaborando con ASHAL por lo 
que recibió el correspondiente reconocimiento.

Pero la ovación más cerrada se produjo al cierre de la gala 
tras entregar a la madre e hijo de Diego García Molina, el ‘Pre-
mio al Mérito’ que otorga la asociación. ASHAL recordó su 
talante, su espíritu emprendedor, su energía vital y su eterna 
sonrisa con la que respondía aunque “los vientos no fueran 
favorables”. Los hosteleros quisieron reconocer toda su tra-
yectoria, pero especialmente los casi doce meses que afrontó 
como presidente de la asociación con la crisis del coronavirus 
“celebrando innumerables reuniones,  poniendo en marcha 
diferentes campañas y  propuestas, enviando escritos y desa-
rrollando un largo etcétera de iniciativas,  solicitando medidas 
y ayudas urgentes que impidieran el desmoronamiento de la 
industria hostelera y hotelera”.

La gala de ASHAL concluyó con un aperitivo en el que 
participaron las empresas Ibéricos Ortuño, ECO Alimentos 
Selectos, Mahou – San Miguel, Coca Cola, Makro, Solán de 
Cabras, Grupo Caparrós, Licores Naturales y Beam Suntory, 
a los que agradecemos sinceramente su colaboración.
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El espía de Ashal

GALA DE LA HOSTELERÍA 2023

Hotel Almirez (Laujar) y Balneario San Nicolás (Alhama).

Hotel Costasol, Cervecería Baviera y amigos. El presidente de Ashal en compañía de los restaurantes asociados 
Il Capo Mangia, Katsu y Las Eras.

Hostal Restaurante Delfín Verde.

Restaurante Juan Moreno y Restaurante Katsu. Burana y amigos.

Mesón Sierra Alhamilla.

Restaurante Building.
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El espía de Ashal

MAYO 2023

GALA DE LA HOSTELERÍA 2023

Restaurantes Tagliatella, Stanley & de Marco 
y El Recreo.

Hotel Restaurante Blanca Brisa, 
personal de Ashal y Teleprensa.

Cafe El Cabo, personal de Ashal 
con familiares y amigos.

Francisco Galera con familia y amigos.

Representantes de Terraza Carmona, Restaurante Las Eras, 
Cafe Habibi y Quinto Toro, con amigos.

Representantes de Terraza Carmona, Casa Rafael, Hotel Rest. Blanca Brisa, Eit, acompañados por miembros del jurado del Campeonato Provincial 
Ashal Tapas.
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Suministro a hosteler ía,  restauración, cater ing y colect iv idades

CENTRAL: POL. IND. SECTOR 20 - C/BRONCE, 114-115 - 04009 ALMERIA – TL. 950 27 37 24
CASH&CARRY Y UNIFORMIDAD: POL. IND. LA CELULOSA - CTRA. SIERRA ALHAMILLA, 13 – 04007 ALMERIA – TL. 950 27 37 25

mail: comercial@hogar-hotel.com.

hogar
h o a l v e

hotel Le invitamos a visitar nuestra 
nueva tienda on-line en: www.hogar-hotel.es

Siguenos en...
facebook.com/HogarHotelAlmeria

hhalmeria

DISTRIBUIDORES OFICIALES EN ALMERÍA

Revolución culinaria
con iCombi Pro Rational

Asista a las demostraciones que hacemos en nuestra Cooking Live Room periódicamente y comprueben en vivo los resultados.

Pídanos presupuesto sin compromiso.

MAYO 2023

El espía de Ashal

Reunión con representantes de las administraciones 
turísticas municipal, provincial y autonómica

A
ctuando como anfitrión Marcos 
Alonso, director general de Ho-
tel Barcelo Cabo Gata, se ce-
lebró una reunión interna entre 

asociados del sector hotelero de la pro-
vincia de Almería para abordar distintas 
problemáticas (Viviendas con finalidad 
turística, ficha registro de viajeros, legio-
nella, propiedad intelectual, conectividad, 
proyecto biontrend, etc) 
Dicha reunión interna contó con una 
nutrida representación de cerca de una 
treintena de establecimientos participan-
tes para posteriormente dar paso a una 
reunión conjunta con  representantes de 
las distintas administraciones con com-
petencias en materia turística (Ayunta-
miento de Almería, Diputación Provincial 
y Delegación Provincial)
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JORNADA FORMATIVA 
CAFÉ MENA

ENTREGA DE PREMIOS DE 
LA RUTA DE TAPAS POR ALMERIA

JUNIO 2023

La Asamblea contó con la presencia 
de numerosos asociados que aprobaron 
la Memoria de la Gestión Social corres-
pondiente a 2022 así como las cuentas 
sociales.

ASAMBLEA GENERAL 
DE ASOCIADOS

El espía de Ashal

Ashal ha mantenido una reunión 
con la delegación territorial de Salud y 
Consumo  en la que se han perfilado 
de forma conjunta el inicio de la tempo-
rada de verano en los establecimientos 
almerienses. Una reunión a la que ha 
asistido el delegado territorial, Juan de 
la Cruz Belmonte, junto al equipo de 
técnicos de Salud Pública y Consumo, 
así como el presidente y la gerente de 
Ashal, Pedro Sánchez-Fortún e Isabel 
de Juan, respectivamente. 

REUNIÓN CON LA DELEGACIÓN DE SALUD

BRINDIS POR LA RUTA DE TAPAS POR 
ALMERIA / DIA MUNDIAL DE LA TAPA 

JORNADAS 
DE LA CAIXA 
EN TABERNA 
JOSEBA 

En la reunión, que ha tenido lugar 
en la Delegación, se han puesto sobre 
la mesa cuestiones relacionadas con  
la presencia o no de animales de com-
pañía en interior y terraza; la obligación 
de tener a disposición de los clientes 
la carta de productos para servicio en  
mesa, así como las listas de precios en 
lugar visible; información sobre alérge-
nos y elaboración de platos, así como 
sobre la obligación de expedir factura  
e información del precio de platos fue-
ra de carta, entre otros. 



ASHAL Actualidad / 11

JULIO 2023

CONCENTRACION DE LA MESA 
EN DEFENSA DEL FERROCARRIL CELEBRACION 

DE SANTA 
MARTA, 
PATRONA DE 
LA HOSTELERÍA

PRESENTACION DE LA MARCA 
“GAMBA ROJA DE ALMERIA”

El espía de Ashal
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Actualidad

Las empresas de hostelería y restauración interesadas en for-
mar parte de la marca SABORES ALMERÍA deberán efectuar 
su solicitud, según modelo (Anexo 3), acompañada de la si-
guiente documentación:

•	 Acreditación de la titularidad de la empresa y del represen-
tante legal.

•	 NIF de la empresa y del representante.
•	 Memoria de la empresa (según anexo VI)
•	 Certificados o declaración (según modelo del anexo 4) de 

los productores, que acrediten que el establecimiento hos-
telero adquiere habitualmente sus productos (mínimo cinco 
productores usuarios de la marca). Los certificados tendrán 
una vigencia inicial de 3 años

•	 Autorización sanitaria en funcionamiento.
•	 Censo de actividades (IAE).

Como ser “SABORES DE ALMERÍA”
•	 Declaración responsable de no incurrir en las prohibicio-

nes previstas en el artículo 13 de la Ley 38/2003, de 17 
de noviembre, General de Subvenciones, para poder ser 
beneficiario de una subvención. (anexo V)

•	 La Diputación podrá eximir a la presentación del anexo 4, 
relativo a la adquisición habitual de productos almerienses 
para minoristas y hostelería, en las solicitudes de admisión, 
tras comprobación previa, o cuando concurran razones de 
notoriedad manifiesta y se produzca una exposición rele-
vante de dichos productos.

La solicitud se acompañará 
de la siguiente documentación:
•	 Solicitud autorizacion Uso SABORES ALMERIA
•	 Impreso productores proveedores
•	 Declaracion responsable subvenciones

Consúltanos cualquier duda, o pídenos más información enviándonos un e-mail a: info@saboresalmeria.com
Área de Promoción Agroalimentaria
Palacio Provincial de la Diputación

C/ Navarro Rodrigo, 17.
CP 04001. Almería.

950 211 100 - 950 211 318 - 950 211 032 - 950 211 033 - 950 211 056  - 
info@saboresalmeria.com - https://www.saboresalmeria.es/
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Sector Restauración y Bares

INSPECCIONES DE CONSUMO 2023
ACLARACION DE DUDAS PLANTEADAS POR LOS ASOCIADOS TRAS REUNION CELEBRADA EN 

LA DELEGACION DE SALUD Y CONSUMO DE LA JUNTA DE ANDALUCIA CON FECHA 19/06/2023:

1)	 OBLIGACION DE TENER LISTAS DE PRECIOS O CARTAS 
EN TODAS LAS MESAS DE BARES Y/O RESTAURANTES 
(¿ADEMAS DE LA EXPUESTA AL PUBLICO EN LUGAR VI-
SIBLE?)

ACLARACION: ES OBLIGATORIO DISPONER DE LISTAS DE 
PRECIOS EXPUESTAS AL PUBLICO EN LUGAR VISIBLE 
Y TENER A DISPOSICION DE CUALQUIER CLIENTE QUE 
LO SOLICITE LA CARTA DE PLATOS EN FORMATO PA-
PEL FISICO (NO VALE UNICAMENTE UN CODIGO QR)

2)	 OBLIGACION DE TENER EXPUESTO AL PUBLICO SOLO 
EL CARTEL DE QUE SE DISPONE DE INFORMACION SO-
BRE ALERGENOS. Cartel de exhibición obligatoria: 

3)	 OBLIGACION DE PONER A 
DISPOSICION DEL CLIEN-
TE QUE LO SOLICITE LA 
INFORMACION / CARTA  
DEL ESTABLECIMIENTO 
CON TODOS Y CADA UNO 
DE LOS ALERGENOS DE 
CADA PLATO. Información 
a entregar SOLO Y EXCLU-
SIVAMENTE  en caso de ser 
solicitada por el interesado:

SO2
SULFITOS

4)	 Obligación de entregar factura al inspector de consumo sin 
haber hecho el ingreso del importe solicitado?

	 SI EL INSPECTOR TE PIDE FACTURA DE ALGUNA CON-
SUMISION Y NO HACE EL PAGO DE LA MISMA, SE PUE-
DE ENTREGAR FACTURA DE ALGUN PRODUCTO / SER-
VICIO REALIZADO CON ANTERIORIDAD, ES DECIR,  SI 
EL INSPECTOR NO REALIZA EL PAGO Y NO PODEMOS 
DARLE UNA FACTURA OFICIAL PORQUE NUESTRO SIS-
TEMA INFORMATICO NO LO PERMITE  DADO QUE NO 
SE HA REALIZADO PAGO, SI PODEMOS ENTREGARLE 
UN TICKET DE CAJA O UNA FACTURA OFICIAL DE FE-
CHA ANTERIOR. 

5)	 Obligación de cobrar lo que figure en la lista de precios 
sin poder hacer descuentos por ser clientes habituales o 
consumir en horas happy – hours o por interés personal del 
establecimiento que quiera hacer un detalle con alguien en 
especial. 

	 SE PUEDE COBRAR POR DEBAJO DE LO SEÑALADO EN 
LAS LISTAS DE PRECIOS PERO NUNCA POR ENCIMA 
DE LO QUE FIGURA EN LAS LISTAS DE PRECIOS O CAR-
TAS. 

6)	 Es obligatorio disponer de un menú del día en el caso de 
los restaurantes? Entendemos que actualmente no es obli-
gatorio que los restaurantes tengan un menú del dia… y 
si alguno quiere tenerlo no es obligatorio que tenga inclui-
do pan, bebida y postre aunque SI  es obligatorio que la 
composición del menú venga detallada junto con su precio 
correspondiente. 

	
7)	 Con la nueva legislación sobre acceso de animales a los 

establecimientos de hostelería (incluidas terrazas)… se 
tiene que seguir haciendo a través de Condiciones Espe-
cificas de Admisión. O por el contrario es suficiente con 
colocar un cartel como este: 

 
	 SE TIENE QUE SOLICITAR A TRAVES DE CONDICIONES 

ESPECIFICAS DE ADMISION Y COLOCAR UN CARTEL 
INDICATIVO.
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Tras la entrada en vigor de la modificación de la Ordenanza 
de Terrazas que posibilita la instalación de las tarimas sobre 
calzada con caracter anual, comunicamos a los asociados con 
licencia de terraza sobre tarima en calzada interesados en pro-
rrogar su instalación para los meses de noviembre y diciembre, 
que antes del proximo mes de noviembre tienen que solicitar  
en el ayuntamiento de Almería la ampliación del ambito tempo-
ral de la terraza aportando la siguiente documentación:

• Carta de pago de la tasa por los meses de noviembre y di-
ciembre

• Plano de la terraza con modificación del ambito temporal 
(ambito temporal ANUAL) y, en su caso, renuncia a la ins-
talación de las terrazas sobre acera alternativas a la terraza 
sobre tarima en calzada

Advertimos a los asociados de que dado que el tramite 
tiene que pasar por los equipos técnicos municipales,  es mas 
que probable que se demore un par de meses por lo que si de-
sean disponer de sus licencias de tarimas sobre calzada para 
los meses de noviembre y diciembre, aconsejamos inicien los 
tramites en el mes de agosto.

Para mas información: Ashal - 950 28 01 35 Isabel

NUESTROS PATROCINADORES:

Sector Alojamiento Turístico

Municipio de Almería

PRESENTACIÓN DE ALEGACIONES 
AL BORRADOR DE DECRETO DE 

VIVIENDAS CON FINES TURÍSTICOS  Y 
APARTAMENTOS TURÍSTICOS

Por resolución de 30 de mayo la Dirección General de Tu-
rismo sometió a información pública el proyecto de Decreto 
por el que se modifica el Decreto 28/2016, de 2 de febrero, 
de viviendas con fines turísticos y de modificación del Decreto 
194/2010, de 20 de abril, de establecimientos de apartamen-
tos turísticos. En el plazo concedido al efectos, Ashal ha pre-
sentado alegaciones con fecha de 20 de junio.

TARIMAS SOBRE CALZADA FERIA DEL MEDIODIA
Los asociados interesados en la instalación de decoración 

con farolillos / banderines y musica a 80 dBA en sus terrazas 
autorizadas durante los días de celebración de la Feria del Me-
diodía en  el horario oficial de la misma, deben contactar con 
Ashal para iniciar tramites de solicitud.

Para mas información: Ashal - 950 28 01 35 Isabel
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Convenios de Colaboración

CON MAHOU – SAN MIGUEL

CON CAFÉS MENA CON GESTOESENCIAL 

CON ASPECEAL (Asociación de 
personas celíacas de Almería)Ignacio Manuel Barbulo, director regional de Mahou - San 

Miguel de Andalucía y el presidente de Ashal, Pedro Sánchez-
Fortun

En la foto Pedro Sánchez-Fortún y Alejandro Juan Medina 
Navas. La empresa colaborará con la entrega de regalos de los 
productos que distribuye a los mejores hosteleros clasificados 
en los distintos certámenes organizados por ASHAL y a clien-
tes de los mismos, así como gratuita a los asociados sobre 
manipulado del cafe a través de la campaña  “Me sirves un 
cafe”. MAS INFO: MIGUEL  644 87 74 60

Los asociados gozarán de descuentos, ofertas o bonifica-
ciones en los servicios que contraten con Gestoesencial, grupo 
empresarial dedicado, entre otros, al sector energético, teleco-
municaciones y protección contra incendios. En la foto Pedro 
Sánchez – Fortun y  Noelia Berruezo. MAS INFO: NOELIA 661 
75 45 47

Comunicación con el asociado
INFOMAIL DE ASHALWEB DE ASHAL

Si eres asociado y no recibes los Boleti-
nes de Noticias de Ashal a través de co-
rreo electrónico, ponte en contacto con 
nosotros en los teléfonos 950280135 o 
616403218 y facilítanos tu mail  para que 
puedas recibir información de máximo 
interés (publicación de normativa oficial, 
convocatoria de subvenciones, organi-
zación y participación en eventos, etc.). 
En cualquier caso, controla tu carpeta 
Spam!!!

Gracias al Programa Tic Camaras de la 
Cámara de Comercio de Almería y al Fon-
do Social Europeo de Desarrollo Regio-
nal, las comunicaciones de Ashal con sus 
empresas asociadas y con el conjunto del 
colectivo de hostelería y turismo, se han 
modernizado. Te invitamos a que visites 
la nueva web de Ashal: www.ashal.es, en 
la que han participado numerosos asocia-
dos haciéndonos llegar fotografías de sus 
establecimientos.

PONTE EN CONTACTO CON 
NOSOTROS EN 

EL 950 28 01 35 ó 616 40 32 18 
y facilítanos tu teléfono móvil 
para que te podamos incluir en 
las distintas listas de difusión.

SI QUIERES MANTENERTE INFORMADO, 
NO OLVIDES DARNOS TU TELEFONO 

MÓVIL DE CONTACTO!!!

SI ERES SOCIO Y 
AÚN NO RECIBES 

MENSAJES VÍA 
WHATSAPP...




