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A LA CIUDADANIA

Pedro Sanchez-Fortun Sanchez
Presidente de Ashal

n esta ocasion vamos a haceros llegar como Editorial

el contenido de un comunicado y un manifiesto. El pri-

mero, en relacion a las obras en curso para la remode-

lacion del Paseo de Almeria y el segundo, en relacion
a nuestras actuales comunicaciones ferroviarias. Ambos, ejem-
plos patentes de falta de respeto a la ciudadania.

Sobre las obras de remodelacion del Paseo de Almeria:
Ashal y Almeria Centro — Centro Comercial Abierto han lanzado
un SOS: Estan en una situacion limite y no pueden soportar
por mas tiempo caidas de ventas continuas de hasta el 70%.
Por eso, han exigido al Ayuntamiento de Almeria en una rueda
de prensa que finalice la primera fase de las obras del Paseo
de Almeria y se abra a los viandantes completamente el 10 de
julio. Cuentan asi mismo en esta reclamacion con el apoyo de
los vecinos a través de la Asociacion Casco Histérico. Ambas
organizaciones han demostrado a lo largo de estos meses su
paciencia y compromiso con la ciudad, depositando su con-
fianza en el Ayuntamiento y escuchando las promesas de que
todo iba segun lo planificado. Sin embargo, el resultado final a
fecha de hoy es que no se ha abierto aun la primera fase de
la obra excusandose en diferentes razones que no han hecho
sino elevar al maximo el grado de perplejidad e indignacion de
los afectados, que lo consideran una falta absoluta de respeto
hacia los hosteleros, hacia los comerciantes y hacia los vecinos
del centro de Almeria, asi como hacia el resto de los almerien-
ses. La conclusién es clara: las obras no siguen la planificacion
prevista 0, aun peor, demuestran una total y absoluta falta de
planificacion. Por eso, se exige al Ayuntamiento de Aimeria que
adopte todas las medidas que sean oportunas, incluido el tra-
bajo en doble turno, los sabados y noches si fuera necesario
para alcanzar el objetivo de finalizar la primera fase de la obra el
10 de julio, sancionando —en su caso- a la empresa construc-
tora por el manifiesto incumplimiento en los plazos anunciados
publicamente y acordados en el inicio de las obras con las aso-
ciaciones, comerciantes, hosteleros y vecinos.

Ashal y Almeria Centro reclaman en paralelo ayudas por parte
del Ayuntamiento de Almeria, asi como intensificar las campa-
flas de dinamizacion, habiendo acordado -a instancias de sus
miembros asociados- reunirse cada quince dias para estudiar
in situ la evolucion de las obras. La primera de esas reuniones
de seguimiento se va a celebrar el mismo dia 10 de julio exi-
giendo que, para dicha fecha, esté la primera fase de la remo-
delacion del Paseo abierta completamente a los ciudadanos.

SOBRE EL NECESARIO RESPETO

Sobre nuestras actuales comunicaciones ferroviarias:

La pelea constante por la justicia ferroviaria. Dicen que la Mesa
del Tren somos inconformistas, exigentes, jjjHasta intransigen-
tes!ll. Pero hoy estamos aqui de nuevo no para pedir preci-
samente que llegue a Almeria un tren bala a lo japonés, sino
para exigir recuperar servicios y trenes que disfrutabamos hace
cincuenta o sesenta anos.

Sabemos perfectamente de las dificultades para ejecutar
nuevas infraestructuras ferroviarias, un problema que llevamos
arrastrando desde hace mas de veinte afios bajo la indolente
mirada de las administraciones publicas, escasamente sensi-
bles hacia las demandas de los ciudadanos de esta provincia.

Pero también sabemos que hoy, en el afio 2025, dispone-
mos de menos trenes, los mas lentos del pais, que ademas no
dejan de generar problemas. Este ano se multiplican las averias,
los retrasos, los trasbordos y queremos, mas bien exigimos,
que se arbitren los medios necesarios para que unos Servicios
ya obsoletos no se conviertan con tanta frecuencia en un infier-
no para los valientes que aun a pesar de ello insisten en utilizar
el tren.

Un vigjo filésofo francés ya dijo a mediados del siglo pasado
que el tren “sera sin duda el transporte del Siglo XXI si logra
superar el Siglo XX”. Lo triste es que tenia razéon, vemos cémo
el ferrocarril se abre paso en los grandes planes del transporte
europeos y espafioles. Pero vemos también que en Aimeria se-
guimos anclados en el siglo pasado. Hasta el punto de que hoy
estamos reivindicando cuanto menos recuperar los servicios y
los trenes que teniamos a mediados del siglo pasado. ¢ Somos
tan exigentes?... NO, simplemente estamos hartos de ser per-
manentemente los Ultimos de la fila.

Que llegara el AVE?... Llegara, aunque no sepamos si den-
tro de dos, tres, cuatro o cinco anos, esperemos que N0 Mucho
mas. Pero mientras tanto seguiremos exigiendo un tren digno
que nos conecte con el resto de Espafa y que no se quede
estancado en las vias cada dos por tres. Queremos un hora-
rio mas ajustado a nuestras necesidades, mas frecuencias que
nos unan a los grandes corredores que ya operan en Espana,
que nos lleven, junto con nuestras mercancias, a Europa.

Porque Almeria, por mas que a algunos les cuesta creer-
lo, también es Europa; Almeria también quiere competir en los
mercados comunitarios de la agroalimentacion o del turismo,
Almeria quiere sentirse una mas, con los mismos derechos, las
mismas obligaciones, las mismas posibilidades.

No queremos ser mas, pero tampoco estamos dispuestos
a sequir tolerando ser menos que nadie. Es nuestro derecho y
por supuesto nuestra determinacion.

Manifiesto de la Mesa del Ferrocarril

Edita: ASHAL no se hace responsable de las opiniones reflejadas
en los articulos firmados. Autorizada la reproduccién citando
procedencia. ASHAL Actualidad es una revista abierta a su
participacion. Si quiere ofrecernos su opinion o sugerir temas
que sean de su interés, puede contactar con nosotros en:

Asociacion Provincial de Empresarios
de Hosteleria de Almerfa.

Direccion y redaccion:
Isabel Juan Rodriguez.

i . ashal@ashal.es
Produccién y publicidad:
Almeria Comunicacion,
Marlfelung y Pub\lgldad o ASHAL
publicidad@almeriacomunicacion.com

Depésito Legal: AL-770-2011

¥ Tel. 950 280 135

Periodicidad: Trimestral % togTEVE

Presidente: Pedro Sanchez-Fortun Sanchez.
Gerente: Isabel Juan Rodriguez.
C/ Picos, 5 (entresuelo) - 04004 Aimeria.

www.ashal.es - ashal@ashal.es

PROTECCION DE DATOS DE CARACTER PERSONAL: En cumpli-
miento con la Ley Orgénica de proteccion de Datos Personales, le
informamos que ASHAL es responsable de ficheros de datos per-
sonales que estan actualmente inscritos en el Registro General de
Proteccién de Datos Personales, de consulta piblica. Le informamos
como destinatario de esta revista que los datos personales utilizados
para el envio de esta publicacion estan incluidos en los citados fiche-
ros y seran tratados por ASHAL de acuerdo con las exigencias de la
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El espia de Ashal J' '

El cocinero Juan Miguel Molina representara a Aimeria en Madrid Fusion 2026

CAMPEONATO PROVINCIAL ASHAL TAPAS
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I cocinero Juan Miguel Molina, que regenta su propio

establecimiento ‘Rustir Bistro Bar’ en Olula del Rio,

sera quien represente a la provincia de Almeria en

Madrid Fusion 2026, tras vencer a sus dos rivales,
Ginés Peregrin y Cristiam Gualan, en la final del Campeonato de
Tapas ASHAL 2025, celebrado el pasado mes de mayo. Molina
defenderé en la capital de Espana su ‘Dumpling de trigo alme-
riense’, una receta tradicional que ha sabido reinterpretar y que
ha contado con el respaldo de un exigente jurado formado por
el periodista gastronémico, Curro Lucas; la profesora de Cocina
y Pasteleria Maria Isabel Fuentes; ademas del chef del restau-
rante Blanca Brisa de Cabo de Gata, Patricio Ubeda.

Esta final se celebrd nuevamente en el Espacio Gastronémi-
co del Mercado Central de la ciudad y conté con la presencia
del concejal de Turismo del Ayuntamiento de Almeria Joaquin
Pérez de la Blanca y el diputado provincial de Promocién Agro- Se impuso a sus dos rivales Ginés Peregrin y Cristiam Gualam en la
alimentaria, Carlos Sanchez. final del Campeonato ASHAL TAPAS 2025

El chef Molina no sdélo ha innovado un plato que identifica
profundamente a esta provincia sino que para su realizacion se
ha apoyado en productos de ‘Sabores Aimeria’ y para su pre-
sentacion ha utilizado una pieza Unica de marmol blanco de
Macael, elaborada especialmente para la ocasion por José An-
tonio Cortés, lo que resume en un “homenaje a nuestras raices
no soélo gastrondmicas, sino también artesanales e histéricas”.

Y es que Juan Miguel Molina Tijeras se ha formado en la
cocina tradicional. De la Escuela de Hosteleria de Almeria, se
adentrd en el saber de La Rioja y su deseo de explorar diversas
culturas gastrondmicas lo llevd posteriormente a Londres, don-
de durante cinco anos tuvo la oportunidad de conocer distintos =
estilos culinarios y fusiones innovadoras. Tras un periodo mas B ST e o L E
breve en Dinamarca, donde se impregné de las tendencias nor-
dicas de minimalismo y sostenibilidad, decidié dar el paso de
abrir su propio restaurante de cocina tradicional en Olula del

‘Dumpling de trigo almeriense’ sera la tapa que defienda, una reactua-
lizacién de un plato de la cocina tradicional

Rio. Su marca es “innovar respetando la tradicion” podemos concurrir con orgullo”. Igualmente ha agradecido a
El presidente de ASHAL ha deseado mucha suerte a Juan los quince participantes en esta edicién del campeonato y ha
Miguel Molina “en su dificil tarea de defender la gastronomia animado a que sigan trabajando para optar en un préximo con-

de Aimeria en un evento nacional de mucho nivel pero al que curso “porgue todos tienen grandes cualidades”
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El espia de Ashal

Comunicacion
con el asociado

ASHAL PARTICIPA EN LA REUNION TECNICA DEL
SECTOR HOSTELERO EN JEREZ DE LA FRONTERA

ASHAL, con su presidente, Pedro
Sanchez-Fortin y gerente, Isabel de
Juan, ha participado en la reunién técni-
ca que el sector ha realizado en Jerez de
la Frontera recientemente. El encuentro,
al que acudieron todos los presidentes y
secretarios generales de las asociacio-
nes hosteleras de todas las provincias
andaluzas, salvo Huelva por razones de
agenda, estuvo presidido por José Luis

Alvarez Almeida, presidente de Hostele-
ria Espafia y su homdnimo en Andalucia,
Javier Frutos.

Los asistentes abordaron aspectos
técnicos y juridicos que afectan al sector
asi como las alegaciones presentadas a
la Ley de Turismo Sostenible de Anda-
lucia y la pertenencia de la hosteleria al
corpus normativo de la Junta de Anda-
lucia.

MESA DEL
FERROCARRIL -
ASHAL PARTICIPA

EN LA JORNADA
INFORMATIVA SOBRE
TREN DE CERCANIAS
DEL BAJO ANDARAX
EN BENAHADUX
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EL 950 28 01 35
6616 4032 18
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TELEFONO MOVIL DE
CONTACTO!!
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Soluciones integrales de seguridad alimentaria,
control de calidad de aguas, desinfeccién, control
de plagas y control de legionela.
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XXIIl GALA DE LA HOSTELERIA DE ALMERIA

Se ha recaudado 3.000 euros con los que ayudar al sector en los municipios afectados por la dana

a dana que asold varios municipios valencianos y

afectd de lleno al sector hostelero centrd buena parte

del sentir de la XXIll Gala de la Hosteleria de Aimeria

que se celebrd el pasado 2 de junio en el Hotel Bar-
celd Cabo de Gata.

La solidaridad, de la que ha dado muestras en multitud de
ocasiones €l sector hostelero, afloré nuevamente en esta fiesta
que aprovechd la concentracion de méas de 300 personas para
lanzar una recaudacion de fondos que ofrecer a sus colegas
valencianos para seguir haciendo frente a la reconstruccion de
sus negocios. Aln asi, todos son conscientes de que hay riesgo
de que al menos a un 30% de los establecimientos afectados
no puedan volver abrir. En la entrega de premios también se
reconocié la ayuda que Gastrorutas Almeria ofrecié en Valencia.

El presidente de ASHAL animd a seguir haciendo crecer a
la asociacion porque en “este casi medio siglo de vida, hemos
experimentado un progreso del colectivo enorme”, aunque
también advirtié de la “competencia desleal y desvergonzada”
y aprovechd la amplia presencia institucional en el acto para
reclamar a las administraciones que “defiendan la hosteleria”.

Entre los asistentes a la gala se encontraba la delegada del
Gobierno de la Junta de Andalucia, Aranzazu Martin, la alcalde-
sa de Almeria, Maria del Mar Vazquez, el delegado de Turismo,
Juan José Alonso; el concejal de Turismo en la capital, Joaguin
Pérez de la Blanca o la diputada provincial de Empleo Agrario,
Matilde Diaz. También acudieron los presidentes de la Camara
de Comercio y Asempal, Jeronimo Parra y Cecilio Peregrin, res-
pectivamente.

En el discurso de Sanchez-Fortin no falté un recuerdo a
José Luis Yzuel, que fuera presidente de Hosteleria Espafia
hasta su fallecimiento hace algunas semanas.

La Gala arrancé con la entrega de los premios a los tres
finalistas del Campeonato Provincial ASHAL Tapas que ha co-
rrespondido a los cocineros Juan Manuel Molina, -que repre-
sentara a la provincia en la préoxima edicién de Madrid Fusion,
Ginés Peregrin y Cristiam Gualan ademés de a los otros doce
participantes en esta edicion: Gabriel Aguilera, Estefania Mar-
chal, Ramon Venzal, Sergio Pérez, Luis Arango, Rafael Moreno,
Raul Caido, Emilio Carmona, Isabel Molina, Maria Guernoun,
Tolo Castillo y Rocio Scaglione.

Nicolas Calvo Nollen recibi® un reconocimiento por contar
con el Mejor Expediente Académico de la Escuela de Hosteleria
Almeraya.

La patronal hostelera aprovechd este encuentro para rendir
homenaje a los empresarios que han cumplido 25 anos como
socios de ASHAL y que en esta ocasion recaen en Camping
Los Escullos y Jarol Coffee & Bar ademés de a Ramon Belmon-
te y Maria JesUs Ruano. Y también reconocié publicamente el
lado mas profesional y humano de quienes forman la familia
hostelera en la provincia y que en esta ocasion ha recaido en
Luis Lozano Ropero, del Hotel Restaurante Blanca Brisa; Patri-
cia Lorena Céaceres, del Bar Quinto Toro y José Carlos Guijarro
Navarro, de Scondite Bar/Matilda.

Se entregaron dos premios mas a José Fernandez Requena
(Requena Integral Textil) y Antonia de las Heras Murcia (trabaja-
dora de ASHAL), ambos por la trayectoria de “Toda una vida”.
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PUBLICADO EL CONVENIO
COLECTIVO PROVINCIAL
DE TRABAJO DE
HOSTELERIA Y TURISMO
DE ALMERIA

Con fecha del pasado 10 de junio se pu-
blico en el BOP de Almeria el texto de la
prorroga del Convenio de Hosteleria con
el incremento econémico para este afio
2025 (con efectos retroactivos desde el 1
de enero). A estos efectos, recordamos el
contenido del articulo 47 sobre SEGURO
DE ACCIDENTES:

En el afno 2025, las empresas se compro-
meten a contratar con entidad asegura-
dora, pdliza de accidente de trabajo sobre
riesgo de muerte o invalidez permanente
absoluta, derivadas de enfermedad pro-
fesional o accidente laboral, por importe
de 27.879,68 euros de indemnizacion, la
cual se abonara una vez sea firme la cali-
ficacion. Esta péliza se formalizara dentro
de los 90 dias siguientes a la publicacion
de este Convenio en el B.O.P,, entrando
en vigor esta cobertura desde el mismo
dia de su formalizacion. En tanto no se
contrate esta pdliza seguira vigente la co-
bertura del anterior Convenio.

RUEDA DE PRENSA CONJUNTA
CON ALMERIA CENTRO EN
RELACION A LA OBRAS DE
REMODELACION DEL PASEO DE
ALMERIA

ENTREVISTA AL
PRESIDENTE DE ASHAL DE
UNA TV POLACA

Animando a que nos visiten y disfruten
de nuestra gastronomia, naturaleza vy
cultura

RUTA DE TAPAS
POR ALMERIA

asi medio centenar de establecimientos, cuatro de ellos ubicados en
la provincia -El Ejido, Mojacar, Carboneras y Huércal de Aimeria- han
participado desde el 12 de junio y hasta el 29, en la Ruta de Tapas por
Almeria organizada por ASHAL.

Declarada de Interés Turistico de Andalucia, durante la misma, el dia 16 se ce-
lebré el Dia Mundial de la Tapa que, en esta ocasién, estuvo dedicado a la paella con
la finalidad de recaudar donativos para los hosteleros valencianos afectados por la
dana, evento organizado por la federacion Hosteleria Espafia.

Como en anteriores ediciones, los establecimientos participantes han elaborado
tapas especiales y para fomentar la participacion, desde la asociacion se han editado
unas cartillas que, una vez selladas por al menos cinco establecimientos distintos,
han permitido a los clientes conseguir una taza con motivos almerienses elaborada
por los jovenes de Asalsido y participar en el sorteo de regalos.

CONCENTRACION DE LA MESA EN DEFENSA DEL
FERROCARRIL ANTE LA SUBDELEGACION DEL
GOBIERNO CON LA PARTICIPACION DE ASHAL

Mesa en Defensa
del Ferrocarril de Almeria

~vEnGa, TiReN, 2,
| GUE NO LLEGAMOS! )

.BASTA YA DE AVERIAS
EN LOS TRENES!
CONCENTRACION
POR UN TREN DIGNO

26 DE JUNIO A LAS 10:30 HORAS
SUBDELEGACION DEL GOBIERNO
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REUNION CON EL OBISPO
DE ALMERIA EN RELACION
A LA CELEBRACION DE
COMUNIONES EN 2027

En la reuniéon se le trasladd el problema
que supondria la imposibilidad de cele-
brar las Comuniones en 2027 con todo
lujo de detalle enumerando los colectivos
afectados (salones de celebraciones, res-
taurantes, floristerias, tiendas de calzado
y ropa, peluguerias, etc.). Nos comunicé
que se trataba de una instruccién de la
Conferencia Episcopal a nivel nacional y
que las Unicas provincias que no la habian
implantado aun eran Granada y Almeria;
que para intentar evitar mayores perjuicios
habfan preferido no hacerlo en 2026 si no
en 2027 para dar mas plazo de tiempo a
los afectados.

f-‘&? oy, e

Normativa y noticias de interés

Checklist basico para
evitar Toxiinfecciones
Alimentarias en Verano

1. Control de temperatura.

® Refrigerar alimentos perecederos por
debajo de 4 °C

e Mantener alimentos calientes por
encima de 60 °C

® Registrar temperaturas.

2. Higiene personal.

® Lavarse las manos con agua y
jabén antes y después de manipular
alimentos.

e No manipular alimentos si se esta
enfermo.

3. Almacenamiento seguro.

e Separar alimentos crudos y cocina-
dos.

e Guardar en recipientes cerrados y
etiquetados.

e Rotar stock usando el método FIFO
(Primero en entrar, primero en salir).

4. Limpieza y desinfeccion.

e | impiar y desinfectar superficies y
utensilios antes y después de usar-
los.

e Utilizar productos
desinfectantes adecuados.

e Mantener el area de trabajo ordena-
da.

5. Seleccion de alimentos.

e Comprar a proveedores certificados.

e Revisar fecha de caducidad y apa-
riencia antes de aceptar el producto.

e Evitar productos con signos de dete-
rioro.

6. Coccidén adecuada.

e Cocinar alimentos a la temperatura
interna recomendada
(ej. pollo: 75 °C)

e Evitar consumir alimentos poco
cocinados o crudos.

7. Evitar exposicion prolongada.

¢ No dejar alimentos fuera de refrigera-
cion.

¢ Evitar mantener alimentos en bande-
jas abiertas sin control.

8. Formacion del personal.

¢ Realizar capacitaciones periddicas
sobre seguridad alimentaria.

e Fomentar la responsabilidad y comu-
nicacion ante cualquier problema.

9. Control de plagas.

* Inspeccionar regularmente el local en
busca de insectos o roedores.

e Mantener puertas y ventanas cerra-
das o protegidas con mosquiteros.

e Usar trampas y contratar control
profesional si es necesario.

10. Gestion de residuos.

¢ Desechar restos
y basura diariamente.

e Utilizar contenedores con tapa y ale-
jados de areas de manipulacion.

e Mantener la limpieza del area de
residuos.

Descubre

EL AUTENTICO SABOR ARTESANO

Escanea el QR
y descubre las heladerias

artesanales donde

disfrutar del mejor helado
artesano de Almeria

(©) @GuiaHeladeroArtesanal

f Guia Heladero Artesanal

»  Guia Heladero Artesanal

&Heladero
YArtesanal




10 / ASHAL Actualidad

XXIII Gala de la Hos

LT

hogar b

hoalve




ASHAL Actualidad / 11

magenes

18 Eamtom s RSN,
whoniTa maaTEaCi,

G A T3 COMRGLTS resuzaiiL
(s | TAnrecuars movisciaL




12 / ASHAL Actualidad

Sector Hotelero

NOTA DE LA AGENCIA ESPANOLA DE PROTECCION
DE DATOS SOBRE EL REGISTRO DE VIAJEROS:

FOTOCOPIAR EL DNI O PASAPORTE ES ILEGAL

a Agencia Espafola de Proteccion de Datos estuvo
en contacto con CEHAT antes de remitirla ya que se
estaban produciendo denuncias por parte de viajeros
y Se quiere advertir que esas denuncias pueden signi-
ficar unas multas de elevadisimo importe.
En esta Nota, la AEPD no se plantea el contenido del RD 933
que, como bien sabéis, esta pendiente de desarrollo legislativo.
El Real Decreto 933/2021, de 26 de octubre, por el que se
establecen las obligaciones de registro documental e informa-
cién de las personas fisicas o juridicas que ejercen actividades
de hospedaje y alquiler de vehiculos a motor, establece, entre
otros, la obligacion del titular de la actividad de hospedaje de
recoger determinados datos de las personas fisicas que hagan
uso de sus servicios, con caracter previo al inicio de aquella.
Los datos estan establecidos en el Anexo | (“Datos a facilitar en
el gjercicio de la actividad de hospedaje”) en sus apartados A.3,
A4,B3yB.4.
A este respecto, la Agencia Espafiola de Proteccion de Datos
quiere dejar claros diversos aspectos que pueden ser de es-

pecial interés para los obligados, de cara al cumplimiento de la
norma.

No se debe solicitar una copia del documento de identidad
Solicitar una copia del Documento Nacional de Identidad o del
Pasaporte vulnera el principio de minimizacion de datos, esta-
blecido en el articulo 5.1.c) del RGPD, y supone un tratamiento
excesivo de datos. Esto se debe a que el DNI completo contiene
mas datos que los obligados a aportar en virtud de la normativa
aplicable, como la fotografia, la fecha de caducidad del docu-
mento, el CAN o el nombre de los padres. Asimismo, el entregar
una copia de la documentacion personal implica, entre otros, un
riesgo innecesario de suplantacion de la identidad, que debe ser
evitado o, por lo menos, mitigado de manera efectiva. Adicional-
mente, cabe recordar que el DNI no contiene la totalidad de la
informacién solicitada en el Anexo | del Real Decreto 933/2021
por lo que, por si solo, no es un recurso valido para poder cumplir
con la citada norma.

CONGRESO SUN&BLUE

e invitamos a formar parte de la tercera edicién del
Sun&Blue Congress, €l evento internacional de refe-
rencia en Turismo y Economia Azul, que se celebrara
los dias 19 y 20 de noviembre de 2025 en el Palacio
de Exposiciones y Congresos 'Cabo de Gata — Ciudad de Al-
meria'.
Este afio, el congreso girara en torno a cuatro ejes clave: Tu-
rismo, Agua, Energia y Blue Synergies, abordando aspectos
cruciales como tecnologia, financiacion, digitalizacion, movili-
dad sostenible y economia circular. Se espera la participacion
de 1.500 asistentes, 40 paises representados y la presencia de
expertos nacionales e internacionales que compartiran su visiéon
y conocimiento a través de ponencias y mesas de debate de
alto nivel.
¢Por qué no puedes faltar?
® Acceso a tendencias y estrategias innovadoras en el sector.
e Networking de alto impacto con lideres y empresas clave.
e Zona expositiva para descubrir las Ultimas novedades y solu-
ciones tecnoldgicas.
e Oportunidades exclusivas para startups y emprendedores en
el Startups Blue Village.
e Participacion en eventos premium como la Blue Party y la
entrega de los lll Premios Sun&Blue.
Ademas, como socio de ASHAL, puedes disfrutar de condi-
ciones preferentes para participar como asistente. Utiliza este
cédigo promocional 20ASHAL en sunandbluecongress.com y
disfruta de un 20% de descuento en tu entrada de acceso al
congreso.

19 y 20 de noviembre 2025

¢ Te sumas a esta experiencia unica?
https://sunandbluecongress.com/es?utm_
source=ASHALmailing&utm_medium=ASHALmailing&utm_
id=ASHALmailing



DIPUTACION
DE ALMERIA

Como ser “SABORES DE ALMERIA”

Las empresas de hosteleria y restauracion interesadas en for-
mar parte de la marca SABORES ALMERIA deberan efectuar
su solicitud, segun modelo (Anexo 3), acompafiada de la si-
guiente documentacion:

e Acreditacion de la titularidad de la empresa y del represen-
tante legal.

e NIF de la empresa y del representante.

e Memoria de la empresa (segun anexo VI)

e Certificados o declaracion (segun modelo del anexo 4) de
los productores, que acrediten que el establecimiento hos-
telero adquiere habitualmente sus productos (minimo cinco
productores usuarios de la marca). Los certificados tendran
una vigencia inicial de 3 afos

e Autorizacién sanitaria en funcionamiento.

e (Censo de actividades (IAE).

Declaraciéon responsable de no incurrir en las prohibicio-
nes previstas en el articulo 13 de la Ley 38/2003, de 17
de noviembre, General de Subvenciones, para poder ser
beneficiario de una subvencion. (anexo V)

La Diputacion podra eximir a la presentacion del anexo 4,
relativo a la adquisicion habitual de productos almerienses
para minoristas y hosteleria, en las solicitudes de admision,
tras comprobacion previa, o cuando concurran razones de
notoriedad manifiesta y se produzca una exposicion rele-
vante de dichos productos.

La solicitud se acompanara
de la siguiente documentacion:

Solicitud autorizacion Uso SABORES ALMERIA
Impreso productores proveedores
Declaracion responsable subvenciones

Consultanos cualquier duda, o pidenos mas informacién enviandonos un e-mail a: info@saboresalmeria.com
Area de Promocién Agroalimentaria
Palacio Provincial de la Diputacion
C/ Navarro Rodrigo, 17.
CP 04001. Almeria.
950211 100 - 950 211 318 - 950 211 032 - 950 211 033 - 950 211 056 -
info@saboresalmeria.com - https://www.saboresalmeria.es/
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Sentencias de interés

SENTENCIA DEL TS SOBRE LOS PLAZOS
DE LLAMAMIENTO Y FORMA DE
COMUNICACION A LOS EMPLEADOS

| Tribunal Supremo ha dictado en una reciente sen-

tencia como debe realizarse el llamamiento a las per-

sonas afectadas por contratos fijos-discontinuos, en

relacion con su plazo y forma de realizarlo. Sentencia
Tribunal Supremo, Sala de lo Social, Seccidon 12, de 27 de
marzo de 2025, recurso n.° 73/2023:

La mayoria de los plazos de llamamiento para los contratos
fijos-discontinuos recogidos en los convenios colectivos de las
distintas provincias de Espana establecen unos plazos razo-
nables de antelacion de llamamiento. A modo ilustrativo, por
ejemplo:

e Convenio colectivo del sector de hosteleria de Cordoba: an-
telacion minima de 15 dias (con posibilidad de retrasar este
plazo).

e Convenio colectivo del sector de hosteleria de Granada: ante-
laciéon minima de 4 dias.

e Convenio colectivo del sector de hosteleria de Asturias: ante-
lacién minima de 1 semana, excepto en los supuestos de incre-
mento sobrevenido de la actividad, prestacion de servicios de
menos de 3 dias, causa de fuerza mayor o suplir la no incor-
poracion imprevista de otros trabajadores/as fijos discontinuos.

e CONVENIO COLECTIVO DE HOSTELRIA DE ALMERIA:

Articulo 16. Contrato indefinido de fijos discontinuos.

Es el que se concierta para realizar trabajos que tengan el ca-
racter de fijos discontinuos y no se repitan en fechas ciertas,

dentro del volumen normal de actividad de la empresa, es de-
cir, responden a un incremento de trabajo de caracter ciclico
pero la fecha y duraciéon no estan determinadas. A los trabajos
discontinuos que se repiten en fechas ciertas les sera de apli-
cacion la regulacion del contrato a tiempo parcial celebrado por
tiempo indefinido. El lamamiento de las personas trabajadoras
fijas discontinuas de cada centro de trabajo debera hacerse por
rigurosa antigliedad dentro de cada categoria y departamento
antes del 1 de junio de cada afio, salvo que la actividad del
centro de trabajo comience con posterioridad a dicha fecha,
en cuyo caso el llamamiento se realizara a partir de dicho mo-
mento en funcion de las necesidades del servicio y por rigurosa
antigliedad dentro de cada categoria y departamento. No sera
de aplicacion el presente articulo en los casos de personas tra-
bajadoras contratadas por interinidad para cubrir las vacantes
con reserva de puesto de trabajo. La empresa debera informar
a las personas trabajadoras de la empresa sobre la existencia
de puestos de trabajo fijo ordinario vacantes, de manera que
aquéllas puedan formular solicitudes de conversiéon voluntaria
de un contrato fijo discontinuo en un contrato fijo ordinario. Con
caracter general, las solicitudes a que se refiere el parrafo ante-
rior deberan ser tomadas en consideracion, en la medida de lo
posible, por la empresa.

EN TODO CASO, debido al criterio del Alto Tribunal, reco-
mendamos estar alerta y revisar los plazos si estos son
inferiores a 48 horas.

SENTENCIA: CUOTAS EXONERADAS POR SUPUESTOS
INCUMPLIMIENTOS DEL COMPROMISO DE MANTENIMIENTO
DEL EMPLEO DURANTE EL ESTADO DE ALARMA

entencia del Tribunal Superior de Justicia del Pais

Vasco (Sentencia n° 249/2025, de 7 de mayo), en

relacién con la exigencia de devolucion durante el

COVID-19, por parte de la TGSS a las empresas, las
cuotas exoneradas por supuestos incumplimientos del com-
promiso de mantenimiento del empleo durante el estado de
alarma.

Por realizaros un pequeno resumen del caso:

La empresa Mercedes Benz Espana S.A.U. recurrié una reso-
lucién de la Tesoreria General de la Seguridad Social (TGSS)
que le exigia devolver mas de 5 millones de euros en cuotas
de Seguridad Social exoneradas durante el estado de alarma
(RDL 8/2020) por el despido de un Unico trabajador afectado
por el ERTE. Finalmente, el TSJ de Pais Vasco estimé el recurso
y anuld la devolucién exigida, considerando, entre otros argu-
mentos:

¢ Que la normativa vigente cuando se solicité el ERTE (marzo de
2020) no definia claramente qué se entendia por "compromiso
de mantenimiento del empleo”.

e Que aplicar la norma modificada posteriormente (RDL
18/2020) resultaba en una aplicacion retroactiva contraria al
principio de seguridad juridica.

¢ Que es desproporcionado exigir la devolucion total de las exo-
neraciones por un Unico caso cuando no hubo una reestructu-
racion de plantilla ni reduccion significativa del empleo.

Esta sentencia puede sentar un criterio relevante para em-
presas que hayan sido requeridas por la TGSS para devolver
exoneraciones por situaciones similares (por ejemplo, despidos
puntuales tras ERTEs por COVID).
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HELADOS LA DONCELLA

SHAL ha conseguido adherir a su familia de colabo-
radores a Heladerias Bayur, la empresa que produce
y distribuye su propia marca ‘La Doncella’. El acuer-
do ha sido suscrito por el presidente de ASHAL,
Pedro Sanchez-Fortin y Antonio Barén Uroz, administrador
del grupo empresarial. La colaboracién con la nueva empresa
también tendra un beneficio directo para los socios de ASHAL,
ya gue los productos y servicios de la misma se ofreceran a los
establecimientos hosteleros con descuentos y bonificaciones.

ASISA S E————

SHAL, a través de su presidente, Pedro Sanchez-

Fortun, ha suscrito un convenio con la aseguradora

ASISA, por medio de su delegado médico, José J.

Tara Arriola por el que la empresa especializada en
seguros de salud ofrecera condiciones preferentes a los socios
de ASHAL en aquellos productos que demanden. El convenio
permitira a los hosteleros tener informacion de primera mano
sobre la aseguradora, sus productos y ofertas ademas de po-
der acceder a sus servicios con un trato preferencial. Asi mismo,
ASISA se va aimplicar en los eventos que organice ASHAL. Por
ejemplo, esta previsto que aporte regalos para los hosteleros
que se clasifiquen en los distintos certdmenes que se organicen
0 que patrocine sorteos de regalos y similares.

HOGAR HOTEL

| presidente de Ashal ha suscrito recientemente un
convenio de colaboracion con David Zapata, gerente
de Hogar Hotel, de manera que los socios de AS-
HAL pueden acogerse a condiciones ventajosas a la
hora de adquirir el equipamiento que necesitan sus estableci-
mientos. Vajillas, Cristalerias, Cuberterias, Menaje, Maquinaria,

Fapipareeai
ASHAL TAF
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o Mobiliario, Uniformidad... de las marcas mas reconocidas son
@-’5 el grueso de los productos que esta empresa almeriense con
% una dilatada trayectoria ofrece al sector asi como la experiencia
- . y conocimiento de un personal cualificado que puede orientar y
T ; dar servicio especializado al hostelero.
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Indicador del riesgo de la Cuenta Auténomo:

La entidad se encuentra adherida al Fondo de
Garantia de Depdsitos de Entidades de Crédito
Este nuimero es indicativo del riesgo Espafiol. La canfidad maxima garantizada
del producto, siendo 1 / 6 indicativo de actualmente por el menu_onado Fondo es de
menor riesgo y 6 / 6 de mayor riesgo. 100.000 euros por depositante.

L4

Cuenta autonomo
La cuenta online perfecta para tu gestion profesional y personal.

Sin comisiones de administracion y mantenimiento de la cuenta. TIN 0% - TAE 0% .
Siempre que operes desde internet o por canales alternativos a la oficina.

Sin comisiones de emision en tu tarjeta de Crédito Mastercard Professional.
Sin comisiones por transferencias y traspasos online estandar en euros dentro del EEE.

200

Y si eres uno de los 2.500 primeros en
domiciliar tu recibo de auténomo, recibe

PRUEBA TPV
6 MIESES GRATIS"

una bonificacion de hasta 500€ @.

Promocidn valida hasta el 30 de agosto de 2025. Contrata ahora tu tarifa plana mensual de TPV

y disfruta del servicio sin coste los 6 primeros meses®.

Hazte cliente online
en minutos y aprovecha todas las
ventajas de tu Cuenta Auténomo.

(1) La comision de mantenimiento de aplicacion al contrato de depdsito a la vista de referencia podra resultar bonificada y ser de 0,00 euros en el periodo de liquidacion de la comision, que se trate, si
se cumplen de forma conjunta y simultdnea durante los 12 primeros meses, estas DOS condiciones: a) Que, durante el periodo de liquidacion, los siguientes movimientos de efectivo de la cuenta:
ingresos por caja/ventanilla, reintegros por caja/ventanilla, pago de recibos no domiciliados, y pago de tributos, se realicen a través de los Canales Alternativos (Banca Electrénica, Banca Telefonica, app,
Cajero o Gestor Remoto), y no a través de una sucursal. En el caso de que se realicen dichos movimientos de efectivo a través de sucursal en el periodo de liquidacion, implicara la pérdida de la
bonificacion en el periodo de devengo donde se produzca el incumplimiento, y la comisién de mantenimiento aplicable en dicho periodo sera la pactada en el contrato. b) Que la cuenta mantenga un
saldo medio igual o superior a 1.000,00 EUR, en el mes natural anterior a la fecha de liquidacion indicada en las condiciones particulares del contrato. A partir del mes 13, para que la comision de
mantenimiento resulte bonificada y sea de 0,00 euros en el periodo de liquidacion de la comision debe cumplir las condiciones a) y b) anteriores, ademés de c) Domiciliacion ininterrumpida del recibo
mensual de Cotizacion a la Seguridad Social de Auténomos del titular, en la propia cuenta o en otra cuenta abierta en la Entidad en la que el cliente también figure como titular. (2) Valido para clientes
que domicilian por primera vez su recibo de auténomo en la Entidad y lo mantienen durante al menos 36 meses. Bonificacion de 250€ para recibos de auténomos de importes entre 270€ y 349€,
bonificacion de 350€ para importes entre 350€ y 449€ € bonificacion de 500€ para importes superiores a 450€”. (3) Los clientes que contraten la Tarifa Plana de TPV no pagaran cuota mensual ni se
aplicara ninguna comision por cesion durante los primeros seis meses desde la fecha de contratacion para el primer terminal. A partir del séptimo mes, se cobrara una tarifa mensual en funcion del
bono elegido. Promocion es vélida solo para clientes nuevos de la entidad o para aquellos que no hayan tenido un comercio contratado en la entidad en los 12 meses anteriores al inicio de la camparia,
asi como para comercios inoperativos durante como minimo los Gltimos 6 meses con una facturacion anual inferior a 150.000€. El cliente se compromete a facturar >1€ mensual en todos los meses

de lacampafia y a no sobrepasar el rango de facturacion contratado en su tarifa plana (si se sobrepasara esta facturacion se aplicar la comision establecida para "exceso de facturacion"). La facturacion » 0
mensual se calcula en funcion del volumen mensual de facturacion a través del TPV, en operaciones con tarjetas VISA y MASTERCARD. En caso de superar el importe maximo indicado para cada tarifa, 0 .;_ ERA] 0
se aplicara una tasa de 1'10% sobre el exceso de la cantidad definida. Cada terminal adicional tendra un coste de 10€/mes si el terminal es inaldmbrico y de 6€/mes para el resto de modelos. Las CC ;

A A "

tarjetas business/purchasing/corporate nacionales y europeas, y las tarjetas no europeas quedan excluidas de la tarifa, siendo la comision del 2,00% sin minimos por operacion. Promocion vélida para
todos nuestros TPVs. El cliente se compromete a mantener la Tarifa Plana de TPV durante un periodo minimo de 12 meses de los cuales 6 seran gratuitos y los 6 posteriores se aplicaran las condiciones
particulares de su contrato. Y a cumplir los requisitos de facturacion, si incumple se cobraran los meses anteriores al incumplimiento. Promocion vélida para contrataciones hasta 30/08/2025.

+INFO Q www.grupocooperativocajamar.es




